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&) Hé'é Oenoferm® LA-HOG F3

Kvasinky pre hladsie biele a ¢ervené vina s nizSou tvorbou alkoholu. Bez GMO. Patent WO 2016/128296

Popis vyrobku:

Oenoferm® LA-HOG su kvasinky bez GMO na vyrobu vina s ovocnou aromatikou. Poskytuju vina s pInSim pocitom v
Ustach a nizsou tvorbou alkoholu. Tieto kvasinky sa pouZivaju v kombinacii s konceptom Zivin Erbsl6h® LA-C.

Oenoferm® LA-HOG maju nasledovné pozitivne vlastnosti:

1. Nadpriemernd tvorba glycerolu

2. Obsah vytvoreného alkoholu je znizeny az do 1 %

3. Tvorba ovocnych voni a vysoka prekvasacia schopnost pomocou konceptu Zivin Erbsloh®LA-C.

Erbsl6h® LA-C koncept Zivin:

- VitaDrive k rehydratacii kvasiniek

- VitaFerm Ultra ako zdkladna Zivina do mustu

- Kontinualne davkovanie Vitamon Liquid

Tento koncept Zivin musi byt dodrzany a nie je volitelny.

Povolené podla aktudlnych zakonov a predpisov platnych v ramci EU..Cistota a kvalita st overené $pecializovanymi
laboratdriami.

Biele vina Cervené vina

15-18 (20) °C

Teplota pri kvaseni 25-33 °C

1. Zvysend tvorba ovocnych esterov mébze byt sprevadzana za urcitych
fermentacnych podmienkachzvysenou tvorbou prchavych kyselin (napr.
nedostatok vyZivy).

Citlivé su v tomto ohlade Chardonnay a Burgundské (Rulandské) biele.
2. Mierna tvarba esterov kyseliny jantarovej podporuje plnost vin.

Délezité upozornenie

Aromatika Intenzivna, Cerstvé ovocie, exotické Sviezost a ovocnost. Korenistd Struktura s
ovocie dlhou perzistenciou
Styl vina Zvyseny. plny pocit v Ustach. Zdéraziuje typické odrodové vlastnosti Zivych a

harmonickych vin.

Aktivator a vyZiva

- VitaDrive F3: 30-40 g/hl
- VitaFerm Ultra F3: 30 g/hl
- Vitamon Liquid:
1-5 deri: 30 mi/hl
6 den: 20 ml/hl
Dalsie dni: 15 ml/hl v zavislosti od
fermentacie

- VitaDrive F3: 30-40 g/hl

- VitaFerm Ultra F3: 20 g/hl

- Vitamon Liquid:
1-4 den: 20 ml/hl
DalSie dni: 15 ml/hl v zavislosti od
fermentacie




F3-Erbsloh proces vyroby kvasiniek - Fit for Fermentation

Osvedcené a uznavané Erbsloh- Oenoferm® kmene kvasiniek boli vo vyrobe kvasiniek procesom F3 este posilnené.
Pre rast a regenerdciu kvasiniek je nové médium bohaté na vitaminy a mineralne latky. To su vSetko potrebné latky v
procese fazy rozmnozovania na ziskanie optimalnej hustoty kvasiniek, v stresovych situaciach a aj vo faze koneéného
kvasenia. Aréma vina je potom charakteristicka pre odrodu a cista.

Davkovanie: 20-40 g/hl
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V rehydratacnom postupe je zmysluplné pouzit biologicky kvasinkovy aktivator VitaDrive® v rovhakom mnoZstve ako
je mnozstvo kvasiniek s cielom posilnit kvasinky v ranom $tadiu ich Zivota. V. zavislosti od vyZivovej situacie mustov
a rmutov odporucame pouzit kvasinkovej vyZivy z druhov Vitamon® alebo VitaFerm®.

Skladovanie: v chlade a suchu. OkamZite opitovne uzavrite otvorené balenia a do 2 - 3 dni spotrebuijte.
V SR zastupuje ERBSLOH Geisenheim Getranketechnologie GmbH & Co. KG

Unimpex Bratislava s.r.o.

Horné Predmestie 3,

900 21 Svaty Jur

t.¢.: 02/4497 1481, 4497 1280
www.unimpex-bratislava.com; info@unimpex-bratislava.com

Nas navod na pouZitie vyrobku a nase doporucenie k oSetreniu su zaloZzené na momentdlnom stave nasich skusenosti. Pre to, Ze nam vo vacsine pripadov nie je
znamy predchadzajuci spdsob oSetrenia , a touto neznalostou by.mohlo prist k nespravnej aplikacii vyrobku pri spracovani / alebo oSetreni /, su tieto
doporucenia iba vSeobecnej povahy a sluzia ako rada uZivatelovi. Bez zvldstneho pisomného prehldsenia z nasej strany, ktoré by sa tykalo konkrétneho
problému, nemaju tieto véeobecné pokyny Ziadnu pravnu zdvaznost ani zaruku. Vsetky informacie zodpovedaju sti¢asnym pravnym predpisom EU.
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